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LLE CROQUINOU

- MENU -

CHALEUREUX

RILLETTES DE PORC
MOGETTES DE VENDEE AUX RILLAUDS
D'ANJOU
BEURRE D'AIL ET FINES HERBES
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS CENDRE
CAMEMBERT ROTI
CREME DE CARAMEL AU BEURRE SALE
ONCTUEUX CHOCOLATE

DELICIEUX

RILLETTES DE PORC
MOGETTES DE VENDEE AUX RILLAUDS
D'ANJOU
CHAMPIGNONS CREMEUX
BEURRE D'AIL ET FINES HERBES
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS CENDRE
CAMEMBERT ROTI
CREME DE CARAMEL AU BEURRE SALE

ONCTUEUX CHOCOLATE

GOURMAND

RILLETTES DE PORC
RILLETTES DE THON
MOGETTES DE VENDEE AUX RILLAUDS
D’ANJOU
CHAMPIGNONS CREMEUX
BEURRE D'AIL ET FINES HERBES
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS CENDRE
CAMEMBERT ROTI
CONFIT DE VIN D’ ANJOU
OU CONFITURE DU VAL DE LOIRE
CREME DE CARAMEL AU BEURRE SALE
ONCTUEUX CHOCOLATE
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LLE CROQUINOU

- MENU -

TRADITION

RILLETTES DE PORC
MOGETTES DE VENDEE
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS
CENDRE
CREME DE CARAMEL
AU BEURRE SALE

SAVEURS SALEES

RILLETTES DE PORC
POTEE DE MOGETTES DE VENDEE
AUX RILLAUDS D’ANJOU
CHAMPIGNONS CREMEUX
BEURRE D'AIL ET FINES HERBES
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS CENDRE
CAMEMBERT ROTI

LLE CROQUINOU

— dFexd I ORE S,

FORMULE EXCLUSIVEMENT RESERVEE
POUR LES GROUPES DE MOINS DE 50
CONVIVES

FORMULE 200 FOUEES AVEC
GARNITURES TRADITION
ou
FORMULE 250 FOUEES AVEC
GARNITURES CHALEUREUX /
DELICIEUX OU SAVEURS SALEES

FOUEES NATURE CUISSON AU FOUR A
FEU DE BOIS
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